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O Independente Comporta foi 
pensado para nos envolvermos,  
estarmos presentes e nos divertirmos. 

A nossa jornada é feita de três  
etapas simples, das quais  
queremos que faça parte:

Eat & Sleep
Sleep & Rest
Have fun & Explore

ESTE PROGRAMA INCLUÍ

Alojamento & Pequeno-almoço
Cocktail de Boas-vindas
Jantar de Passagem de Ano
Animação, Bar Aberto e Ceia
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QUARTO DUPLO
760€ 
CAPACIDADE: 2 PESSOAS
VÁLIDO PARA A NOITE DE 31/12/24

Situados na beleza natural que nos rodeia, temos 
os nossos quartos standard disponíveis. Ideais para 
mergulhar numa experiência local, num edifício típico 
alentejano, onde prevalecem as cores claras e onde  
os detalhes foram pensados ​​ao pormenor – os nossos 
quartos têm em média 30 m² com cama king size 
construída em alvenaria tradicional.

VILLA T0 
885€ 
CAPACIDADE: 2 PESSOAS
VÁLIDO PARA A NOITE DE 31/12/24

Nas Villas T0 com uma área aproximada de 55 m², 
não faltarão boas energias, onde o conforto impera, 
a luz natural, com um terraço na sua continuação da 
casa, faz com que acordar virado para o jardim seja 
um sonho. Com acesso pela varanda à área das Villas. 
jardim e piscina.

VILLA T1
1025€ 
CAPACIDADE: 2 PESSOAS
VÁLIDO PARA A NOITE DE 31/12/24

Nas tipologias T1, com espaço adicional, encontramos 
uma sala onde é possível passar bons momentos 
contemplando a lareira, com a magia que esta envolve 
nas oliveiras alentejanas do seu jardim. O quarto 
principal é muito espaçoso e tem zona de arrumação. 
As unidades variam entre 55m² e 62m², com acesso 
pela varanda à área das Villas. jardim e piscina

SLEEP & REST

*IVA incluido à taxa atual em vigor.
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CONDIÇÕES DE RESERVA

Grupos a partir de 10 pessoas - 10% desconto sobre o valor total da reserva.
Crianças dos 4 aos 12 anos - 50% desconto sobre o valor dos menus de passagem de ano.

Late check-out - disponível mediante disponibilidade.
Cama extra | Berço - colocado mediante disponibilidade.

Reserva de atividade do programa - mediante agendamento.

POLÍTICA DE PAGAMENTO

50% depósito com confirmação de reserva
50% depósito até 15 dias antes da chegada

POLÍTICA DE CANCELAMENTO

Tarifas não reembolsáveis.

NOTE QUE NENHUMA RESERVA FOI EFETUADA, PELO QUE AGUARDAMOS  
O SEU CONTACTO CASO PRETENDA PROCEDER A UMA. 

NÃO HESITE A CONTACTAR CASO NECESSITE DE MAIS ALGUMA INFORMAÇÃO  
ADICIONAL OU TENHA ALGUMA QUESTÃO COM A QUAL POSSAMOS AJUDAR. 

A EQUIPA INDEPENDENTE COMPORTA

CONDIÇÕES
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Menu de Ano Novo 2024 165 € / p.p.

1º MOMENTO
Ostras Do Sado Com Pickle De Pepino | Welcome Cocktail	
			 
SNACKS			 
Rissol de Lingueirão, Lardo de Porco Preto.		
Mil Folhas de Batata E Nori, Sashimi de Atum, Emulsão de Kimchi e Ovas de Truta.	
		
ENTRADAS	 		
Tagliatelle de Lula dos Açores, Creme de Tomate e Citronela e Picadinho de Chouriço.	
Tártaro de Lombo de Novilho Fumado, Crocante de Arroz, Emulsão Noisette e Lima Caviar.		
	
PRINCIPAIS	 		
Arroz de Alcácer, Camarão Selvagem Fumado em Pinho e Bulhão Pato de Bivalves e Algas.
Flat-Iron Steak Grelhado, Cremoso de Batata Trufado, Chimichurri com Tutano	
		
SOBREMESA	 		
Brioche, Creme de Leite de Cardamomo, Gelado de Café e Praliné de Amêndoa.

*Seleção de bebidas do Hotel incluídas durante o serviço de jantar.
*IVA incluido à taxa atual em vigor.



Menu Vegetariano de Ano Novo 2024

1º MOMENTO
Ostras Do Sado Com Pickle De Pepino | Welcome Cocktail	
			 
SNACKS			 
Aji Inari com Brás de Couve Flor e Batata Cabelo de Anjo.			 
Mil Folhas de Batata e Nori e Kimchi.
		
ENTRADAS	 		
Rebentos de Soja Grelhados, Nata Fumada e Sésamo e Pó de Nori.	
Coentrada de Wakame, Cogumelos Grelhados e Dashi de Vinho do Porto.
			 
PRINCIPAIS	 		
Arroz de Alcácer com Cremoso de Salsa e Grelos de Nabo.		
Aipo Assado, Emulsão de Cerefólio e Avelã.
		
SOBREMESA	 		
Brioche, Creme de Leite de Cardamomo, Gelado de Café e Praliné de Amêndoa. 

120 € / p.p.

*Seleção de bebidas do Hotel incluídas durante o serviço de jantar.
*IVA incluido à taxa atual em vigor.



www.independente.eu
@hello.independente

N-261-1, Estrada das Bicas, Marco da Saibreira,
Bicas, 7570-337 Grândola

Para informações e reservas contacte:
frontoffice_ico@independente.eu
+351 269 247 026  |  +914 765 066




